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SeCretos

GGLMOV

SANDWICH al GRATIN
el CROQUE CAKE

casero

Ingredientes:

12 rodajas de pan de molde sin corteza

300 gr. de jamédn

5 lonchas de queso Cheddar

4 lonchas de queso Gouda o el de preferencia
5 lonchas de queso Mozzarella

4 tazas de salsa bechamel

1 taza de queso parmesano rallado
Mantequilla derretida ¢/n

Preparacion:

Pintar con mantequilla derretida la base de un
molde.

Cubrir la base con cuatro lonchas del pan.

Poner la mitad del jamon sobre el pan.

Agregar las lochas de queso cheddar.

Tapar con cuatro lonchas de pan.

Bafiar con la mitad de la salsa bechamel.

Afadir el queso gouda.

Agregar el resto del jamén sobre el queso.

Cubrir con el queso mozzarella.

Tapar con el resto de las lochas de pan y bafiar con
el resto de la salsa bechamel.

Colocar abundante queso parmesano por encima.
Horno en la funcion de gratinar hasta que el queso
parmesano esté dorado.

Retirar y servir.

iHasta la proximal



